Aparat preparare unt

Manual de utilizare
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1. DESCRIERE GENERALA

1.1 Functionare

1.1.1 Aceasta masina este destinata producerii untului din smantana cu continut

ridicat de grasime
1.2 Specificatii
1.2.1 Capacitate smantana
- minima, 1
- maxima, 1

1.2.2 Capacitate recipient, 1 ....cccvvevenvenreeveenenenennens
1.2.3 Viteza mixerului, MPMu...coiiiiiiiiiiiiiicieiees

1.2.4 Timpul de producere a untului, Min......c..cccovevenene.
1.2.5 RaNdament UNt, ..ccceeeeeeeeeeeeeeeereeeieeeeeeeeeeeeesseeesnens

1.2.6 Mod de operare:

- Timp maxim pentru 0 pornire, MiN........cccecceeeveeenne.

- Pauza minima, min

127 Putere, W ....................................................................
1.2.8 TENSIUNG, V/HZ vttt ereeans

1.2.9 Dimensiuni :

= AIAMELIU ot
= TNAIIME (e

1.2.70 Greutate, Kg .....coeerveerireerieeereenseeeeve e
1.2.11 Termen de valabilitate.......ccccoevevveeiiiieeeicieeieene

1.3 Setul contine:

1.4 Set complet

Masina de preparat unt. - 1 buc.
Manual de utilizare . - 1 buc.
Cutie . - 1 buc.
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1 - unitate de antrenare electrica; 2 - recipient; 3 - mixer; 4 - motor cu
condensator; 5 - intrerupator; 6 - dispozitiv de fixare; 7 - cablu de alimentare

Figura 1 - Vedere generala a masinii



2. UTILIZARE

2.1 Limite de utilizare

Verificati limitele de utilizare Thainte de a folosi putineiul. Nerespectarea
acestor recomandari poate cauza deteriorarea aparatului.

2.1.1 Respectati urmatoarele recomandari:

Nu lasati aparatul nesupravegheat in timpul functionarii si nu permiteti
accesul copiilor Tn apropierea acestuia.

AVERTISMENT:

Nu folositi aparatul daca tensiunea depadseste 242 V;

Nu folositi aparatul Tn incaperi cu umiditate ridicata, sub 80%;

Nu acoperiti orificiile de ventilatie ale unitatii de antrenare in timpul
functionarii;

Nu incepeti dezasamblarea aparatului Tnainte ca acesta sa se fi oprit
complet;

Nu asamblati, dezasamblati, depanati sau reparati aparatul daca acesta
este conectat la reteaua electrica;

Nu rasturnati si nu inclinati aparatul in timpul functionarii;

Opriti imediat aparatul si deconectati-l de la sursa de curent daca detectati
orice defectiune (scantei, miros de ars, fum).

2.1.2 Respectati urmatoarele recomandari pentru o durata de viata lunga a
aparatului:

AVERTISMENT:

Nu folositi aparatul daca tensiunea este mai mica de 198 V;

Nu folositi aparatul daca unitatea de antrenare nu este fixata;

Nu folositi aparatul daca volumul de smantana este mai mare sau mai mic
decat cel recomandat;

Nu utilizati aparatul intr-un singur ciclu mai mult de 30 de minute si nu
faceti pauze mai scurte de 30 de minute;

Nu folositi aparatul daca detectati zgomote sau vibratii anormale;

Nu conectati aparatul la curent daca izolatia cablului sau stecherul sunt
deteriorate sau daca intrerupatorul este Tn pozitia PORNIT (ON);

Nu conectati aparatul la curent daca acesta nu este complet asamblat.



Nu deconectati aparatul de la reteaua electrica daca intrerupatorul este
inca in pozitia PORNIT (ON);

Nu turnati apa cu temperatura de 80°C in recipient;

Nu permiteti patrunderea apei in motorul electric in timp ce spalati
unitatea de antrenare.

2.2 Pregatirea pentru utilizare

2.2.1 Dupa deschiderea cutiei:

Demontati unitatea de antrenare electrics;

Spalati recipientul cu o solutie de soda de 2%, apoi clatiti-l cu apa curata si
uscati-I;

Stergeti unitatea de antrenare cu un servetel umezit in solutie de soda de
2%, apoi uscati-o;

Blocul unitatii de antrenare trebuie sa fie fixat cu cele doua dispozitive de
fixare.

2.3 Pornirea

Pregatirea smantanii inainte de batere

2.3.1 Daca folositi smantana proaspata obtinuta prin separare, cu un
continut de grasime de 32-37%, pasteurizati-o si raciti-o la 4-7°C timp de
5-7 ore. Apoi, incalziti treptat sméntana pana la 13-15°C pe parcursul a
40-60 de minute. Puteti face acest lucru punand recipientul cu smantana
intr-un vas cu apa la o temperatura de maximum 27°C (amestecati
smantana de 2-3 ori la fiecare 5 minute). De asemenea, puteti lasa
smantana la temperatura camerei timp de 3-4 ore, amestecand-o periodic.
2.3.2 Daca ati obtinut smantana fara separator (smantana cu un continut
de grasime de cel putin 25%), nu urmati procedura de la punctul 2.3.1.
Bateti-o Tn stare cruda. Untul va avea un gust usor acrisor. Temperatura de
batere este de 10-15°C. Daca smantana este prea grasa, amestecati-o cu
lapte pentru a o face fluida. Nu folositi pentru batere smantana cumparata
din supermarket, deoarece continutul de grasime poate fi prea scazut.
2.3.3 Turnati smantana pregatita In recipientul aparatului; sarcina maxima
este de 6 litri, iar cea minima de 2 litri. Apoi, porniti aparatul. in timpul
procesului, veti obtine bobitele de unt si zara (laptele batut).
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2.3.4 Dupa 8 minute de batere, verificati starea untului la fiecare 30 de
secunde. Pentru a face acest lucru, opriti aparatul, deconectati-l de la
reteaua electrica si demontati unitatea de antrenare. Daca bobitele de unt
s-au adunat Intr-o masa omogena, iar zara are o culoare alb-transparenta,
untul este gata. in caz contrar, continuati procesul.

2.3.5 Cand procesul de fabricare a untului este finalizat, este necesar sa:
Opriti aparatul;

1l deconectati de la reteaua electric3;

Demontati unitatea de antrenare de pe recipient;

Scurgeti zara si spalati untul cu apa rece de cateva ori pentru a elimina
restul de zara din masa de unt.

3. INTRETINERE

3.1 Durata lunga de viata si buna functionare a aparatului depind de
intretinerea corectd, in conformitate cu recomandarile din acest manual.
3.2 Nu deteriorati componentele aparatului. Pastrati piesele din plastic
departe de solventi activi si de orice obiecte cu o temperatura de peste
80°C.

3.3 Curatati suprafetele murdare ale aparatului cu o carpa moale si o
solutie de soda sau sapun de 0,5-2%. Nu folositi nisip sau perii metalice.
3.4 Evitati patrunderea apei in orificiile de ventilatie din partea superioara
a unitatii de antrenare electrica.

3.5 Lubrifiati axul si mixerul aparatului cu vaselina tehnica daca nu
intentionati sa 1l folositi pentru o perioada lunga de timp.

3.6 Rulmentii au o durata de viata suficientd; nu este necesara lubrifierea
acestora.

4. REPARARE
4.1 Reparatiile trebuie efectuate exclusiv de catre un centru de service
autorizat.

4.2 Lista posibilelor defectiuni si metodele de remediere ale acestora sunt
prezentate in Tabelul 1.
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Tabelul 1

Posibile defectiuni Cauza probabila Remediere

Lipsa tensiune

Preparatorul de unt este
conectat la reteaua Cablul este deteriorat
electrica, dar nu Trebuie reparat la un
functioneaza. Circuitul intern al motorului| centru de service

sau condensatorul este
defect (intrerupt)

Motorul functioneaza (se

aude mergand), dar
unitatea de antrenare
electrica nu se roteste.

Motorul este defect

5. GARANTIE
5.1 Perioada de garantie este de 12 luni de la momentul achizitiei.

5.2 Producatorul nu este responsabil pentru daunele cauzate de utilizarea
necorespunzdtoare de catre utilizator.
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